
    

    

STOCKER
Rayonnage duralinox hygiène alimentaire

Fiche Commerciale

APPLICATION

Un système de rayonnage universel étudié pour 

pour être modulable, robuste et très facile à nettoyer.
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+ PRODUITS

DESCRIPTION & CARACTERISTIQUES 

• Un design soigné en aluminium anodisé (anti corrosion)

• Une installation rapide et SANS outil

• Un entretien facilité, lavable en machine, répondant 
aux normes hygiène alimentaire

• Un grand choix de profondeur et de longueurs

• Du standard au sur mesure

• Structure : Aluminium anodisé 15μm (anti corrosion).

• Charges : jusqu’à 150 kg uniformément  réparti.

• Accessibilité totale des deux côtés (pas de croisillons).

• Stabilité grâce aux vérins composites réglables.

• Modules et dimensions : 
Implantation en Linéaire, L, U, T, Epis en G .

• Retour d’angle sur toute la profondeur (sans échelle).

• Grande rigidité et solidité grâce à l’assemblage par 
emmanchement conique avec brides (entre longeron 
et échelle).

• Possibilités de régler les niveaux tous les 150 mm grâce 
à un pré perçage.

• 2 versions de plateaux amovibles : 
- Polystock (plateau en polypropylène)
- Duralstock (clayette en aluminium anodisé)

• Hauteurs d’échelles : du 350 au 2300 mm en pas 
de 150 mm (1700 mm en standard).

• Profondeurs : 365*, 485, 565*mm 
(*Dimensions compatibles gastro-norme).
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